PASTE DI ZUCCHERO
londants

Decorare un dolce
significa donargl
personalita”

“Decorating gives a
cake personality”

- Davide Comaschi
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PASTA DI ZUCCHERO
MODECOR

Modecor fondant Fondant Modecor
Pate a sucre Modecor Pasta de acucar Modecor
Modecor zuckermasse

PASTA DI ZUCCHERD
Sugar Paste
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2016

New 2016

EASY
TOUCH CARE

Adatta per coperture di grandi superfici, Morbida ed elastica, facile da stendere, setosa
utilizzo ad elevate temperature, decori con i al tatto
Design Mould

Suitable for covering large surfaces, at high Soft and flexible; easy to roll,silky to the touch
temperatures, and with the Design Moulds

A utiliser pour la couverture de grandes surfa- Facile a étendre, parfaitement douce et
ces, a température élevée et avec les Design élastique, veloutée au toucher
Moulds

Geeignet zum Uberziehen groBer Flachen, zur Ideal weich und elastisch, Leicht zu verarbei-
Verarbeitung bei hohen Temperaturen, fiir die ten, seidig im Griff
Design-Moulds

Adecuada para cobertura de grandes superfi- Facil de extender, suave y elastica al punto,
cies, para utilizar con temperaturas elevadas sedosa al tacto
y para usar con los Design Mould

Adequada para cobrir superficies grandes, a Facil de estender, macia e elastica ao ponto
temperaturas elevadas, e usar com os Design certo, sedosa ao toque
Mould
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MOLTO PIU DI QUELLO CHE Tl ASPETTI

Much more than you expect Mucho mas de lo que te esperas
Bien plus que ce a quoi vous vous attendez Muito mais daquilo que vocé espera
Viel mehr als Sie erwarten

PASTE DI
ZUCCHERO
Fondants

PASTA DI

ZUCCHERO
Sugar
Paste

y(eln]S50{ N VANILLA POP
CONCEPT g r-tv-11 -3 COLOURS

Senza grassi idrogenati, senza Delicato aroma vaniglia 11 colori POP e bianco avorio
glutine, prodotta in Italia

Hydrogenated fat-free, glu- Delicate vanilla taste 11 POP colors and ivory
ten-free, made in Italy white

Sans graisses hydrogénées, Arome vanille délicat. zartes 11 couleurs POP et blanc
sans gluten, fabriqueé en Italie ivoire

Ohne gehartete Fette, gluten- Zartes Vanillearoma Elfenbeinweil und 11
frei, hergestellt in Italien POP-Farben

Sin grasas hidrogenadas, sin Delicado aroma de vainilla 11 colores POP y marfil
gluten, hecho en Italia

Sem gorduras hidrogenadas, Aroma de baunilha delicado 11 cores POP e branco marfim
sem glaten, fabricado na Italia
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@] POP

Nodecor PASTA DI ZUCCHERO PER COPERTURE E DECORAZIONI Zuckerpaste zum Uberziehen und Dekorieren
Sugar paste for covering and decorating Pasta de azlcar para coberturas y decoraciones
Pate a sucre pour couvertures et décorations Massa de acUcar para coberturas e decoragdes
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Elite: THE fondant El
\>LA IO PAeerae)  Elite..La pate a sucre El

——.. .~ FElite:die Zuckermasse
|déale pour couver-

tures et décors avec
emporte pieces

|deal for covering
and decorating with
cutters

|deale per coperture
e decorazioni con
stampini

und far

Dekore

it

))
raba

Morbida e facile da lavorare, elastica al punto giusto. Struttura per-
fetta anche con l'aggiunta di coloranti

Soft and easy to handle, perfectly elastic, maintains structure even
after adding colourings

Souple et facile a travailler; parfaitement élastique. Structure parfaite
méme avec l'ajout de colorants

Weich und leicht zu bearbeiten, passgenau elastisch. Perfekte
Struktur auch nach der Zugabe von Farbstoffen

blanda y facil de manejar, eldstica al punto justo. Estructura perfecta
también al agregar colorantes

macia e facil de manejar, perfeitamente eldstica. Estrutura perfeita
também ao adicionar corantes

BIANCO
Cod: 24568
Kg: 5

pz. |

mat: ZU
Gluten free

)LA PASTA DI ZUCCHERO (
, \

|deale per:lavorare in con-

Ideal fur Kuvertiren

cher geschaffene

dizioni di elevate tempera-
ture (>28°/82,4 F°): estate,
paesi e ambienti caldi

|deale per creare
Soggetti in 3d

Perfekt fur: Bearbeitungen
bei heif3en Temperaturen

Q BIANCO (>28°/82,4F°): Sommer,
Cod: 25429 warme Lander/Rdume
Kg: 5
pz | Perfekt fur die Kreati
— erfekt flir die Kreation von
3D-Figuren
Gluten free

ELITE: LA PASTA DI ZUCCHERO

ite “EL fondant”
ite: A pasta de acUcar

mit Ausste-
con moldes

Colore bianco avorio, effetto
lucido

White colour, shinyeffect.
Couleur blanc ivoire, effet
brillant.

Elfenbeinfarben, Glanzeffekt
Color blanco marfil, efecto
brillante

Cor branco marfim com
efeito brilhante

Perfect for: use at high tem-
peratures (>28°/82,4F°):
summer; hot countries and
environments

Perfect for creating 3D
figurines

|deal para: trabajar bajo
altas temperaturas
(>28°/82,4 F°): en verano
o en paises o ambientes
con temperaturas elevadas

|deal para crear sujetos
en 3D

|deal para coberturas
y para decoraciones

€ para ornamen-

tacdes com moldes

decorativos

Delicato gusto di vaniglia
Delicate vanilla taste
Aroéme délicat de vanille
Delikater Vanillegeschmack
Delicado sabor a vainilla
Com um delicado sabor a
baunilha

BIANCO
Cod: 25428
Kg |

pz. 8

mat: ZU
Gluten free

|déale pour: travailler en
conditions de témpératures
élévées (>28°/82,4 F°): été,
pays et environnements
chauds

|déale pour créer sujets
en 3D

|deal para: trabalhar

sob altas temperaturas
(>28°c/82,4 £°): no verdo
ou em paises ou ambientes
com temperaturas elevadas

|deal para criar bonecos
em 3D

|deal para coberturas

Belta” "Buona”
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PASTA MODELLABILE EXPRESS

Express modelling paste
Pate a sucre modelable Express

aodeconr Modellierfondant Express

Pasta moldeable Express
Pasta molddvel Express

|deale per la creazio- | Ideal for creating |déale pour la créa- | Ideal zur Gestaltung | Ideal para crear |deal para criar

ne di soggetti in 3D | 3D figurines without |tion de sujets 3D von 3D-Figuren ohne |sujetos en 3D, sin el | bonecos em 3D, sem
senza l'aggiunta di adding CMC. This sans rajout de CMC. | die Zugabe von CMC.|agregado de CMC. El | adicdo do CMC. O
CMC. Il prodotto non | product is not suitable| Le produit n'est pas | Dieses Produkt ist producto no es adap- | produto ndo estd

¢ adatto alla coper- | for covering cakes indiqué pour la cou- | nicht geeignet, um to ala cobertura de |apto para cobertura
tura della torta per | (use fondant for this | verture des gateaux, |Kuchen zu dekorie- | tartas para las cuales |de bolos, para qual,
cui € ideale la pasta di | purpose) pour laquelle est ren (hierzu Fondant | es ideal el fondant o ideal € a pasta de
zucchero conseillable I'utilisation| verwenden) agUlcar
de la pate a sucre
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PASTA DI ZUCCHERO __/
Fondant | Pate a sucre | Fondant | Fondant | Pasta de actcar

Per decorazioni e
modelling

For decorations and | Pour les décorations
modelling et le modelling

Fir Dekorationen und
Modellierungen

Para decoraciones y | Para decoragdes e
modelling modelagem

RUBINO
Cod: 25492

GOLD

Cod: 25442 -~
. EFFETTO
g |00
oz 10 PERLESCENTE
mat: ZU Pearly—eﬁ(ec,t
Effet nacré
Gluten free

Perl-Effekt
Efecto perlado
Efeito perolado

SILVER
Cod: 25443

MADREPERLA
Cod: 25493
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PASTA DI GOMMA MODECOR

Modecor Gum paste
Modecor Pate a gomme
Modecor Blitenpaste

|deale per creare fiori,
decorazioni sottili

Elevata malleabilita ed
elasticita, mantiene la
forma e la struttura
anche con lavorazioni
lunghe che scaldano
la pasta

Kg:
pz:

|deal for creating
flowers and thin
decorations

Extremely malleable
and flexible, keeps its
shape and structure
even after lengthy
kneading with “warm
hands”

BIANCO
Cod: 25489

mat: PR

CMC

CARBOSSIMETILCELLULOSA SODICA  Natriumcarboxymethylcellulose
Sodium carboxymethyl cellulose
Carboxyméthylcellulose sodique

Modecor Pasta de goma
Modecor Pasta de goma

|déale pour créer
des fleurs, de fines
décorations

Excellente malléab-
ilité et élasticité, elle
conserve sa forme et
sa structure méme en
cas de longs malaxa-
ges qui réchauffent

la pate

Carboximetilcelulosa sédica
Carboximetilcelulose de sédio

Ideal zur Gestaltung
von BlUten, zarten
Dekorationen

Hohe Formbar-

keit und Elastizitat,
behélt die Form und
Struktur auch bei
langen Bearbeitungen
bei, bei denen die
Masse erwdrmt wird

|deal para crear flores
y decoraciones finas

Alta maleabilidad vy
elasticidad, man-
tiene la forma y la
estructura incluso con
elaboraciones largas
que calientan la pasta

|deal para criar flores,
decoragdes finas

Maleabilidade e
elasticidade elevadas,
mantém a forma e a
estrutura até durante
os trabalhos prolon-
gados que aquecem
a pasta

COLLA ALIMENTARE

SOLO 30 MINUTI
DI ASCIUGATURA

Dries your paste in just 30 minutes
Seulement 30 minutes de séchage
Nur 30 Minuten Trockenzeit

Sélo 30 minutos de secado

Seca em apenas 30 minutos

Edible glue
Colle alimentaire
Lebensmittelkleber

Cola comestible
Cola alimentar

PASTE DI
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Ao
DecorAid Cod: 24117 DecorAld Cod: 23154
g 40 g 20
i pz. 4 A pz. 6
Gluten free el Gluten free
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