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LIBERA LA TUA CREATIVITÀ
Set your creativity free



Il nostro catalogo è 100% MADE in MODECOR! 
Grazie al lavoro e alla collaborazione dell’uffi cio grafi co, uffi cio marketing, uffi cio sviluppo prodotto, uffi cio qualità, il reparto 
produzione e campionatura, il reparto fotografi a e post produzione, alla “Cake direction” di Davide Comaschi insieme alle 
nostre Flò e Roby, e alla consulenza artistica di Carlo Di Blasio, abbiamo realizzato:
540 pagine stampate in 23.000 copie, spedite in tutto il mondo. 160 fra torte monoporzioni e mignon - 1713 scatti foto-
grafi ci in 180 giornate lavorative per circa 1900 prodotti!

Our catalogue is 100% MADE in MODECOR!
With the work and cooperation of the graphic department, marketing, quality and product development offi ces, the pro-
duction and sampling department, the photography and post production department, Davide Comaschi’s “Cake Direction” 
together with our Flò and Roby, and Carlo Di Blasio’s artistic consultancy, we have produced: 
23.000 copies of 540 printed pages shipped all over the world, 160 cakes, 1713 photo shots in 180 working days, for about 
1900 products!

La storia continua nel tuo negozio quando incontri le richieste dei clienti e la tua missione diventa esaudire 
desideri, creare e decorare dolci unici che regalano emozioni: per un bimbo di 5 anni, una giovane coppia di sposi o 
per la festa della squadra del cuore.
E poi inizia il quotidiano campionato contro il tempo, il grande nemico da affrontare grazie a collaboratori fi dati e 
un’organizzazione pensata al millesimo, che ti supporta per realizzare i sogni dei tuoi clienti.

La storia si ripete giorno dopo giorno, da anni nel tuo laboratorio alla ricerca della bellezza, dell’innovazione 
e del modo migliore per esprimere la tua creatività, la tua personalità decorando ogni dolce, ogni torta, ogni mignon.
Modecor è al tuo fi anco da una vita, con il più vasto assortimento di decorazioni pronte, soluzioni innovative, assi-
stenza diretta. Un valido aiutante di cui fi darti che ti fornisce gli strumenti per liberare la tua creatività, combattere il 
tempo e realizzare sogni.

.. ORA SEI PRONTO ANCHE TU A LIBERARE LA TUA CREATIVITÀ!!

nel tuo laboratorio, dove ogni gesto è importante: dalla sapiente scelta delle materie prime, alla trasformazione degli 
ingredienti, dalla creazione delle forme all’accostamento dei colori.
Sei un artista in grado di conquistare gli “spettatori” coinvolgendo tutti e 5 i sensi - vista, olfatto, udito, tatto e gusto: 
racchiusi in un unico dolce, la tua opera d’arte.

Questa storia inizia

The story continues in your shop when you meet your customers’ requests and your mission becomes 
satisfying wishes, creating and decorating unique cakes that delight – for a child of 5, a young bride and groom or for 
a favourite team’s party. 
And then the daily race against time begins, the great enemy to beat with the help of trusted assistants and meticu-
lous organization, that will help you make your customers’ dreams come true.

The story is repeated day after day, for years, in your workshop in the pursuit of beauty, innovation and the 
best way to express your creativity and your personality as you decorate each cake, each torte and each petit four. 
Modecor has been at your side for years, with the widest assortment of ready to use decorations, innovative 
solutions and direct customer support.  A valid helper you can trust, who supplies you with the tools to set your 
creativity free, beat time and make dreams come true. 

.. AND NOW YOU’RE ALSO READY TO SET YOUR CREATIVITY FREE!!

in your laboratory, where every step is important: from the knowledgeable selection of raw materials, to processing 
of the ingredients, the creation of shapes and the combination of colours.
You are an artist with the talent to captivate your “audience” by involving all 5 senses – sight, smell, hearing, touch 
and taste – in a single cake, your work of art. 

This story begins



Italiano English Français Deutsch Español Português

Cod: Codice art. Item Code Code Code Código Código
1234 Cod art. Nuovo New Item code Nouveau code Neuen Code Còdigo Nuevo Novo código

Colori Colours Couleurs Farben Colores Cores
Modelli Models Modèles Modelle Modelos Modelos

cm: Altezza e larghezza Height and width Hauteur et largeur Höhe und Breite Altura y anchura Altura e largura
Ø Diametro Diameter Diamètre Durchmesser Diámetro Diâmetro
pz: Pezzi per confezione Labels per box Pièces par boîte Stück pro Ve. Piezas por caja Peças por caixa

Termoformati 
da riempire

Empty moulds, 
to be fi lled

Thermoformés
à remplir

Schoko-Formen 
zum Ausfüllen

Moldes termofor-
mados para rellenar

Moldes para
preencher

Cioccolato fondente
Cacao min. 60%

Dark chocolate
Cocoa min. 60% 

Chocolat noir
Cacao min. 60%

Bitterschokolade
Kakao min. 60%

Chocolate fondant
Cacao min. 60%

Chocolate preto
Cacau min 60%

Cioccolato bianco White chocolate Chocolat blanc Weiße Schokolade Chocolate blanco Chocolate branco

✪ I prodotti che pre-
sentano il simbolo 
✪ sono in materiale 
atto al contatto 
alimenti, non
edibile.

Products with the 
✪ symbol are in 
food safe material, 
not edible.

Les produits qui 
présentent le 
symbole ✪ sont 
fabriqués dans un 
matériau apte au 
contact alimentaire, 
non comestible.

Die mit dem Sym-
bol ✪ gekennzei-
chneten Produkte 
sind aus lebensmit-
teltauglichem Mate-
rial, nicht essbar.

Los productos que 
tienen el símbolo 
✪ están hechos 
de material apto 
para el contacto 
con alimentos, no 
comestibles.

Os produtos com 
o símbolo ✪ são 
produzidos com 
material apropriado 
para entrar em con-
tato com alimentos, 
não são comestíveis.

Con display With Display-box

Avec présentoir 
exposition

Mit Aufstell 
Verpackung

Con display Com display

In blister
appendibile

In blister pack
with hanging slot

En blister
suspendu 

In Verpackung zum 
Aufhängen

En blister
colgante

Em blister
de pendurar

In scatola
fi nestrata

Packed
in window box

Emballé en boîte 
fenêtre

Verpackt in Box
mit Sichtfenster

En caja con 
ventana

Em caixa
com janela

Disponibile solo per il mercato italiano

In barattolo In tin

En boîte In Dosen

En bote Em pote

Ideali da colorare Ideal for colouring

Idéals pour colorer Ideal zum Färben

Ideales de colorear Ideais para dar cor

Vaya a la sección “How 
to use” para ver las 
instrucciones para el 
uso de los productos

Vá para a seção “How 
to use” para obter 
instruções para o uso 
dos produtos

Vai alla sezione “How 
to use” per leggere le 
istruzioni sull’utilizzo 
dei prodotti

Consult the “How 
to use” section for 
instructions on the use 
of the products

Aller à la section 
“How to use” 
pour obtenir des 
instructions pour l’utili-
sation des produits

Gehen Sie zum Ab-
schnitt “How to use” 
für Anweisungen für 
die Verwendung der 
Produkte

INFORMAZIONI PRODOTTO
Product information | Informations produit | Produktinformationen
Informaciones sobre el producto | Informações sobre o produto

SIMBOLI E ABBREVIAZIONI
Symbols and abbreviations | Symboles et abréviations | Symbole und
Abkürzungen | Símbolos y abreviaciones | Símbolos e abreviações

Decorato a mano Hand-made

Fait à la main Handgemacht

Hecho a mano Feito à mão

Pasta di zucchero Fondant

Pâte de sucre Fondant

Pasta de azúcar Pasta de açúcar

Dipinto a mano Hand-painted

Peint à la main Hand bemalt

Pintado a mano Pintados à mão

Scansiona il QR 
Code per vedere 
il video del
prodotto

Scan the QR Code 
to view the product’s 
video

Scannez le Code 
QR pour voir la 
vidéo du produit

Scannen Sie den 
QR-Code, um das 
Video zu schauen

Escanear el 
Código QR para 
ver el vídeo del 
producto

Digitalizar o Código 
QR para visualizar o 
vídeo do produto



Reception:

Tel. (+39) 0332 658 311 - Fax. (+39) 0332 651135
The reception is at your service from Monday to Friday at:
8:00 - 12:00 13:30 - 17:30

Direct lines
Annalisa: Austria, Bulgaria, Central and Southern Africa, Germany,
Switzerland, Romania

Tel (+39) 0332 658372 

Giulia: Albania, Cyprus, Greece, Gulf and Middle East

Tel (+39) 0332 658373

Stella: Benelux, Central & Southern America, Spain & Portugal,
UK & Ireland

Tel (+39) 0332 658374

Elena: France, Jordan, Northern Africa, Scandinavia

Tel (+39) 0332 658375

Chiusure 2016:
04-05    Gennaio
25    Marzo
03    Giugno
01    Luglio
08-12    Agosto (Termine spedizioni: 5 Agosto
    Ripresa consegna da martedi 16 Agosto)
09    Dicembre
27-30    Dicembre

Holidays 2016
04-05    January
25    March
03    June
1    July
08-12    August (Latest available date for deliveries: August 5th
    Orders will be delivered from Tuesday August 16th)
09    December
27-30    December

Centralino:

Tel (+39) 0332 658 311- Fax (+39) 0332 651135
Il centralino è attivo dal lunedì al venerdì, alle ore:
8:00 - 12:00 13:30 - 17:30

Servizio Clienti:
Licia: Nord

Tel 0332 658384 - licia.calderoni@modecor.it
Stefania: Centro, Sud e Isole

Tel 0332 658344 - stefania.martucci@modecor.it

I numeri telefonici sono attivi dal lunedì al venerdì:
08:30 - 12:30 13:30 - 17:30

HOTLINE: SERVIZIO DI CONSEGNA EXPRESS
Consegniamo la merce al tuo negozio in: 24h (Capoluoghi) 48h (Tutta Italia) 72h (Isole)

Ordini effettuati entro le ore 12.00 del giorno precedente
No minimo d’ordine. Spese di trasporto a carico del cliente:
16€ (fi no a 8kg) 19€ (da 8,1kg a 12kg) 28€ (da 12,1kg a 22kg)

Barbara: Asia, Czech Republic, India, , Lebanon, Malta, North 
America, Slovakia, Southern-East Europe and Balkans, Turkey, 
Algeria, Finlandia

Tel (+39) 0332 658376

Lara: Baltic Countries, Poland, Russia & FormerC.I.S. Countries

Tel (+39) 0332 658377

BECOME PART OF THE “CREATIVITY LAB BY MODECOR”

On the modecor.it website and our “Modecor Italiana” Facebook page, 
follow:
• exclusive interviews with Italy’s top pastry chefs on the topics that 
are dearest to us: creativity, innovation, beauty in cake making and the 
importance of decoration;
• Our pastry chef’s stories; your story;
• Galleries of cakes decorated with our products;
• Videos of cakes to make for your shop window;
• Online demos with the direct experience of Flò Gollini, who comes 
into your workshop with a CLICK.

Come into our company to see how we produce, and use all our 
services: telephonic Printer service, labels and specifi cations to 
download and our experts’ instructions on how to use the products.
Enjoy your work!

FAI PARTE ANCHE TU DEL “CREATIVITY LAB BY MODECOR”

Segui sul sito modecor.it e sulla pagina Facebook “Modecor Italiana”:
• le interviste esclusive ai migliori pasticceri d’Italia, sui temi che ci sono 
più cari: la creatività, l’innovazione, la bellezza in pasticceria e l’importanza 
della decorazione;
• Le storie dei nostri pasticceri: la tua storia;
• Le gallery delle torte decorate con i nostri prodotti; 
• I video della realizzazione di dolci per la tua vetrina;
• Le demo online con l’esperienza diretta di Flò Gollini, che entra nel tuo 
laboratorio con un CLICK.

Entra nella nostra azienda, per vedere come produciamo e utilizza tutti i 
nostri servizi: assistenza stampanti telefonica, consegna rapida
HOTLINE, le etichette e le schede tecniche da scaricare, le indicazioni dei 
nostri esperti nell’utilizzo dei prodotti.
Buon Lavoro!

Modecor  I t a l i a n a

w w w. m o d e c o r. i t



PRODOTTI PER CRYSTAL DECOR E ISOMALTO - TAPPETINI STENCIL E MINI TRASFERELLI - MELTING POT - STAMPO SILICONE DIAMANTI - PRO-
DOTTI “SWEET LACE EXPRESS” - ROYAL ICING - SWEET LACE IN POLVERE - DECORGEL - BAGNE ANALCOLICHE - STARDUST - SPRAY DECORAID 
(LACCA - LUCIDANTE - REFRIGERANTE - STACCANTE) - FIORI E FOGLIE IN WAFER PAPER - PRODOTTI PER FIORI - STAMPI E TAGLIAPASTA - NASTRI 
STRUCTURES - DESIGN MOULD - STAMPI IN SILICONE - ATTREZZI PER CAKE DECORATING - BECCUCCI - SAC À POCHE GRIPY - COMPONENTI 
PER TORTE A PIÙ PIANI - CONFEZIONI PER TORTE - CONFEZIONI E DECORAZIONI PER MUFFIN E CUPCAKE - PIROTTINI IN CIALDA - STAMPI DA 
COTTURA - DECOJET REVOLUTION - PRODOTTI PER STAMPANTI ALIMENTARI - SWEET STICKERS - MAGIC SPRAY - GUANTI 

Crystal Decor and Isomalt products - Silicon stencil mat - Mini Transfer sheets - Melting Pot - Diamond silicone mould - Silicone and fiberglass mat - “Sweet lace express” 
Products - Royal Icing - Sweet Lace powder - Decorgel - Non-alcoholic syrups - Stardust - Decoraid Spray (Lacquer - Glazing - Cooling spray - Non-stick
spray) - Wafer paper flowers and leaves - Products for flowers - Cutters - Structures for ribbons - Design Mould - Moulds - Cake Decorating tools - Piping nozzles - Gripy 
Sac à Poche - Multi-layer cake components - Cake boxes - Packs and decorations for muffins and cupcakes - Edible wafer cupcake liners - Baking paper moulds -
Decojet Revolution - Food printer products - Sweet Stickers - Magic Spray - Gloves

LE CORONE - DECORAZIONI IN CIOCCOLATO CHABLON - TRASFERELLI PER CIOCCOLATO - LIBRO DI DAVIDE COMASCHI - DECORAZIONI IN 
CIOCCOLATO - DECORAZIONI IN SURROGATO DI CIOCCOLATO - CIOCCOLATO AL LATTE - BLISTER PER LECCA LECCA - BICCHIERINI PER MO-
NOPORZIONI - FORESTA NERA - KIT CONIGLIO - CREAMY TUBE - OVETTI IN CIOCCOLATO CONFETTATI - STAMPO PER UOVA - PERSONALIZZATI

Crowns - Chocolate chablon decorations - Transfer sheets - Davide Comaschi Book - Chocolate decorations - Chocolate compound decorations - Milk
chocolate - Blister pack for lollipops - Single-portion glasses - Wafer covered with milk chocolate flakes - Rabbit kit - Creamy Tube - Sugar-coated chocolate eggs -
Egg mould - Customized items

COLORPAINT - COLORCIOC - STAMPO PER UOVA - FOGLI IN ACETATO - COLORSPRAY - COLORVEL - COLORAIR - KIT AEROGRAFO - BOCCETTA 
RICARICA COLORE - COMPRESSORE - AEROGRAFO - COLORDUST - COLORGEL - COLORLIQUID - PENNARELLI ALIMENTARI

ColorPaint - ColorCioc - Egg mould - Acetate sheets - ColorSpray - ColorVel - ColorAir - Airbrush kit - Colour refill bottle - Compressor - Airbrush - ColorDust 
Colorgel - ColorLiquid - Felt tip markers with edible ink

POP - ELITE - PASTA MODELLABILE EXPRESS - PASTA DI ZUCCHERO PERLATA - PASTA DI GOMMA MODECOR - CMC - COLLA ALIMENTARE

Pop - Elite - Pearly Express modelling paste - Fondant - Modecor Gum paste - Cmc - Edible glue

DECORAZIONI IN CIALDA - FIORI DECORATIVI - FIORI E FOGLIE IN WAFER PAPER - FIORI IN ZUCCHERO - FIORI IN PASTA DI ZUCCHERO MODEL-
LABILE - FIORI IN MARZAPANE - FIORI DECORATIVI MODELLABILI - SUPPORTO PER FIORI - SOGGETTINI IN ZUCCHERO - SOGGETTINI IN PASTA DI 
GOMMA - DECORAZIONI IN ZUCCHERO - SOGGETTI DECORATIVI - I GIRODOLCI, PASTA DI ZUCCHERO - SWEETS DRESS I VESTIDOLCI - MACA-
RONS - ZUCCHERINI - PERLE COLORATE IN ZUCCHERO - CRISTALLI DI ZUCCHERO - MIMOSE IN ZUCCHERO - CODETTE IN CIALDA - BASTONCI-
NI PER CAKE POP - POLVERE PERLESCENTE EDIBILE - DECORAZIONI PER GELATO

Wafer decorations - Decorative flowers - Wafer paper flowers and leaves - Sugar flowers - Modelling fondant flowers - Marzipan flowers - Modelling decorative 
flowers - Support for flowers - Sugar figurines - Gumpaste figurines - Sugar decorations - Decorative figurines - Sweet Ribbons - Sweets Dress - Macarons - 
Sugar-confetti - Coloured sugar pearls - Sugar crystals - Sugar mimosas - Wafer strands - Sticks for cake pops - Edible pearly powder - Decorations for Ice cream

NASTRI CON STRASS - NASTRI BIJOU - NASTRI - SOTTOTORTA - FABULOUS CANDLE - CANDELA FONTANA - CANDELE SCINTILLANTI - CANDE-
LA MUSICALE - PARTY CANDLES - CANDELA POIS - CANDELE PERLATE - CANDELE BIG PARTY - CANDELE CON GLITTER - MULTI COLOR LIGHT 
CANDLE - NUMERI - CASSETTIERA PORTANUMERI - NUMERI IN CIOCCOLATO

Rhinestones Ribbons - Bijou ribbons - Ribbons - Fabulous Candle - Fountain Candles - Sparkling Candles - Musical Candle - Party Candles - Polka Dot Cand-
le - Pearly Candles - Candles - Big Party candles - Candles with glitter - Multi color light candle - Numerals - Box with drawers containing numerals - Chocolate 
numbers

CARNEVALE - FESTA DEL PAPÀ - S.VALENTINO - PASQUA - 18 ANNI - LAUREA - AUGURI GENERICI - NASCITE - COMUNIONI - CRESIME - 
MATRIMONI - ALZATE

Carnival - Father’s day - Valentine’s day - Easter - 18th Birthday - Graduation - Special Occasions - Birth/Christenings - Communions - Confirmations - 
Wedding ornaments - Cake stands

DISCO CHOC, DISCO PER TORTE IN CIOCCOLATO CHABLON - DISCO PER TORTE EFFETTO 3D - DECOSHAPE IN CIOCCOLATO - CIALDE - 
DISCHI IN PASTA DI ZUCCHERO - SOGGETTI DECORATIVI - PVC - KIT - LECCA LECCA IN CIOCCOLATO - MARSHMALLOW STICKS - MINI PLAQUE 
IN CIOCCOLATO - BORDO IN PASTA DI ZUCCHERO - SWEET DRESS, I VESTIDOLCI - DECORAZIONI IN ZUCCHERO - CANDELE - 
BEVANDE ANALCOLICHE

Disco Choc, Chocolate chablon discs for cakes - 3d effect disc for cakes - Chocolate decoshape - Printed Wafers - Printed Sugar Paste - Decorative figurines - Pvc 
Kit - Chocolate lollipops - Marshmallow lollipops - Chocolate mini plaque - Fondant border - Sweets Dress - Sugar Decorations - Candles - Alcohol-Free Drinks

AEROPENNA - COLORCIOC - COLORPAINT - COLORANTI MODECOR - DECORAZIONI CIOCCOLATO CHABLON - DISCO CHOC - PETALI - 
DESIGN MOULD - FIORI DECORATIVI - FIORI E FOGLIE IN WAFER PAPER - SWEET STICKERS - ISOMALTO E CRYSTAL DECOR - NASTRI STRUCTURES - 
MINI TRASFERELLI PER CIOCCOLATO, ISOMALTO E CRYSTAL DECOR - STAMPI IN SILICONE - STAMPI PERSONA 3D - SWEET LACE EXPRESS - SWEET 
LACE POLVERE - TRASFERELLI PER CIOCCOLATO - I VESTIDOLCI

Airbrush - Colorcioc - Colorpaint - Modecor colourings - Chocolate chablon decorations - Disco Choc - Petals - Design moulds - Decorative flowers - Wafer 
paper flowers and leaves - Sweet Stickers - Isomalt and Crystal Decor - Structures for ribbons - Chocolate, Isomalt and Crystal Decor Mini Transfer Sheets - 
Silicone moulds - 3D Figure moulds - Sweet Lace Express - Sweet Lace powder - Chocolate transfert sheet - Sweets dresses

INDICE - Index
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